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LES FROMAGES & LES VINS

3

Le mariage des vins et des fromages est un exercice délicat, qul dépend des godis de chacun. La saveur de 'un ne dolt
pas écraser ['autre, Pour gu’ll se marie & tous les fromages d'un plaleau, préférer un vin aux saveurs douces |

De maniere générale, il est conseille de marier les fromages et les vins d'un méme terrair.

10 )

Fromages de vache

Cotes du TehBne,
Madirin

riesting,
wioux figuoroio, riges corsés | Chiiteauwneif du Fape

: |

Fromages de chiwre

Roiges, blancs ou msss cotes de Provense,

legers ot fruites Rourgogne aligaté

Blancs sacs, wWing de Savede,

Vires doun natunels, blancs | Mosbazilloc,
Pomerel

| sancerve.
| cites de mhdwe blane

Rowges corsis -c'.i-a'iltnq. v’ﬂ'\nchu FAE
Rouges corséis BLrgerae reuGe,
blancs secs Pessoe-Lfoguan blawe
Blancs liquareux Doteauy du Lagen,
Savternes
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LES FROMAGES

La Frante compte plus 400 varidtes da fromages. Chague annde, la plateay blo s'enrichit Sur las
42 ADC exlstanies, une vingtaine axistent an blo, La plupart soni proposdes dans les bloccops,

LES VINS

LAOC : UNE GARANTIE D'ORIGINE

Dénominaton dun pays. dune régon ou dune locakte, Mpoelation ' Ongne
Courirdide peemet de déssgner un produit gui en estariginaire et dont |a
quakté ou s caracténes sont dus essentielement au temor ot & des régles
o fanncation bien précises,

Un fromage ADE est done fabrioué se2lon un savorfane souven ancien, repns
dans un cahesr des charges. B est élabord dans un pénméere péographique
délmité, avec du kart provenant de troupeaus de catte méme zone.

DU LAIT AU FROMAGE,
UN FROMAGE

1. le calllage 1 |: casdine du lat posgule snus et Ei'l'
fét e Facide Ractique effou de B prosure. LLL

2. légoutiage : e call et sdpart du petrt (ot SRR LE 11 S0

3. be moulage : i fromage &=t s en fanme. :': & :
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4. la sallage ! |z sl Laerise s meroigananes sy bk il
o dithnssent ke golt et 'spect.

5. l'affinage : i vane de plusewrs jows b ek
s moals

Powr construsr son platesy de fromages, Bloeoop & voula
sedactionner au fil du tamps le melllaur da la nature.
Ainsi sot nés depus des anndes des partenariats e des
dlewpurs et transformateurs de lat sur la ferme, des groupe-
ments de producteurs o encane des [afenes,

thagua fromage a son histoira at son caractire,
& nous da les découwir au gra da nos envies |
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QUELQUES CONSEILS

en big, Lo 'Prpliu:st'mn- des fromages
e chibvres et e brebic varie selom les
snisons 1 Le Laik ggkplas abomedant au pris-

tewpe du folt des waiesanses comcentries s fla d'hi-

Voir... la roba Avant tous, dy a Fobservation. I sutfis dinchnes lpere-
mert 5on vesme devant un fond blanc ot de regarder ka coubeur duvin, Ses nuan-
ces nous en dsent 08 long | Par exemple, un vin rouge jeune sera plutht pour-
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A et Frawpois calvet, la fevme de Lo Hitke

UEr. S fLEvRgd doivewiioeiel, pourautie e yipdun- {Aerridge) pre af d firera sur Morangé puss sur ke boun en wisilissant
tlom. ol# Lalt toeite Ligwiate. les ohimleurs cont déoalder Producteurs de tommea das Pyranese au lak cr Sanlir... las ardmas Aprés avois ser s artmes ks plus velatiks, Taie
« A la-ferriie, nolis essayans détabbr un équibre tovurmear | yin dans b werre, Cette coygérabon ibére o putres arfmes, On les

pritse & dec hormones dle symthise,

- & B B e les prahoues agriooles, 2 préservation de

I'smdrornement. ls teerdire des animaus et

la quabé ou romage. Mos 13 vachas sont d2

race farhire rustigue, Depuis notre instalation

&n 1982, nous trarslormons lewr lat &0 tomme

&t nous travailons en bio. Naus foomissons |les
magasEns o reses Bocoop depos 1992 <,

clazsa en 10 cabégones - anmale, balsamigue, bosés, empyreumaboue, ok
cee, chimigue, éthérée, forak, frubes of yepatala,

Godter... les savaurs La dépustation se décompese en trols temps © st
tague, bz mikeu de bouche et b2 fin de bouche

La fameuse » longueur en bouche » cormespond & a persistance des anbmes en
beodiche aprés awar avalé le win,

\ Comma tous las autras vins, les vins blo sont complaxes : lis sa dégus-
tant, s‘appriciont ai font appal & nos sens. & nous de jos évalller |

Z00ML SILY...
elabve Laval, chlltenu & ombos-gaaillst
Vitlculirics 4 Pomerol, Bordelsis
= Mo wina brent leir Substance d'un des pos grancs 18 oire
b pronde, e platsan g Parnerol Me en yaléo pir des méde
s bt resfrecllm e des sode o e o digne, i ot s pur
fruil = CrdeaRe &1a mery trie gran & gran, fepmeptation
[l lEvures mGgENes, Sera apport snoging eiceptd qus-
fues rdbgeammes de oo pendant Mélevage &n bams
o= Dere i mordes ool atieme B et desri un hide,
ia parmetent [bxpression de cat doulibee enbre apuence ot
el atease, caractérishoue des medeirs pamerol «.

PETIT LEXIQUE DES APPELLATIONS

En o comme en comventionned, bes vins sont classés amsl

= vin da tabla francas :
d'origine ecslisivengint franpaice, bl <aglt le plus
sowcvemt ol vin pew aleoolicf lssw d'un nssemblage
de ving d'une mdinee réglon ou de rigions différentes

= vin da pays :
(L provient grelucivencent de Lo zome giogrophigue
downt L porte Lg o, Ow en comphe emairem 150 g
Frawce @ vie de pays du cord, des cites de Thongue,
de L'HHfimsle...

= vin Dalimité da Qualits Supériaura (vas) o
vin d'Appallation d'Origine (4o
ripomdant & cevtabnes conditions de Ph}dul:tfpun, il
ect réglencentd par Llnatitict Motional dec Appello-
tisms d'origiine (IMAD).

= vin d'Appallation d'Origine Contrilée (Aoc)
eargctéricd par wae dilimitation parcellnive, coc
rigles o production cowt plus christes gue poir Le
VRS, riglasentd par UIMAD, L eot soionils @ wing
digustation et wine anabyse snolagique

On denombre en France plus de 400 vins d'appsllation



Les fromeages soulignfs
béwéfisiont dune ADC
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Christine et Eric Saurel, Bomaine Mowkirius
Viticulteurs & Sarrians, Valke du Rhdne

Mivplekts “Wontris est b contrachon des prénoms de nos trois anfants ;
Marcm, hsting, Marius, Par comactions profondes, les

57 hectares du domaine familial sont travalks en

: teadynames depus 10 ans. La recherche
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o Jmais., La migur o la pré-

nos fromages

ciion oes mithodes de fabmcation,
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218 vigeerons bio

Towumee de Saveie Fridiric Dowmas,
Blew du Versors DoRLaLnE
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T L Soint Apollinaire Sud-Ouest
repcanadour . - Lot Marselin ! i . .
e — Lt Plliol el Viticulteur & Vaison- D4 vLgRErnns bip
=4l Lelem | Tpee
. " ey la-Romaine, Vaucluss
. o “Finnners de by bodymamie
i e reaguefort
Taochebramne | . @ o :
= sang reldche pour man
cabdsou ]
lenir b Iradition el amélc
rer by qualibé de nos vins dang “d
I.ang -
le respect, de: Fervironnement, MNos M:I“ﬂn
CoUEerdnG wins ort Werdance & ressembler & cm
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senl pas rdferent, is bip
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La pite et ni cuite ni pressée, A cours da Faffis
nage {2 & 6 somaines). une fine moisissure dine:
tnuse se développe.

Le caille est chauffé puis presse.
Laffinage dure six mojs 3 un an

Obtenus par la fonts da fromagas & pin 4
MimhMHHH.
du crame, dharbes... .

Alsace

Le win bao y 8 une kngus fradiban et
chanue apnedation est représentde en
béo. La plupart des oénages uilsds ne
58 trouvert ou'en Alsace.

TYpes de ving : blanes sees,
blawes deowx, rowpes Légers

ESSAYEZ |
Gewurziraminar ot munster

Bordeaux

Wil b2 plus wasts vignodie au monds |
crganisé autour de 3 ames fhraau, i
compte pris de 3 000 chifeaus

TYpes de vins
rouges corsds, blanas sces
et blanes doux

ESSAYEL |
Sautarnes at rogualfort

Bourgogne

La régon compte & plus grand nom-
bre of appediatinns au k' | Malgré Pdan-
lfon ces dermebres anées, les vigno-
bles big ¥ sont peis représentds.

THpes de ving:
rouges frultds, rouges
wifdiuns, blancs secs,

ESSAYEL |
Patit Chaklis et baaufort

Champagne

Vigroble ke phis seplenimongl de France,
la région de Champagne compls
ENCONS DEU g8 wEnoties bic.

Types de vins
blowes tromeuilles, blanes
et rosés effervescents

ESSAYEZ |
Champagna ot gouda

Corse

Lerscdedlsmant excaphionnel de (e
danne des Wns sauvent génereus,
obtenus & partr de cépages locaws,

Types de vins
roipes corsds, blawes LEgers.
rosés sees, blowcs dows,

ESSAYEL |
Rouga d'Alacio
at brabis corse

Cotes du Rhéne

Cast probatiement la région whcole 3
plus varide de France, A noter, fmpaor-
tante diversibd das vns entre le Nord
et lg S,

Types de ving : rouges
corsds, rouges finaltds,
bBlowes gong 'FH[s.ann.tr..

ESSAYET |
Cates du Rhéne blant

el maorbier

Jura

Le wgnobée du Jura est Fun des plus
wieux de France. Gorframté au cimat
rude O la mantagne, I donne des s
spéciau, rches et rafralchissants,

es de viag
blawss trawgquilles, blawes
npelleuwy, blanes efferves-
cenks et rowpes Lépers,

ESSAYEZ |
Cotes du Jura ot combd

Languedoc-Roussillon

(est ba région qu compote ke plus grand
nambre de wgnobles bio |

de ving 1 rouges
corsés, blawes seos, blowes
dowx, monsssur, rosfs sens

ESSAYEL |
Vin da Pays da MHérault

ot chivra affiné

Loire

Tré= comnue pour ses wns blancs, ek
e e la Loive compte 63 AGC, parm
mzquels le beo est bien repedsantd

Types de vins ¢

blawss sees & dpsx, Blancs
WoMEEEUE, Tokges fraités,
resds seck & gucrds,

ESSAYEZ |
Sancerre blant et brie de Meaux

Provence
L& Provence eat b dewsibme Teom g
compte 18 plus de wgnobées o,

Types de vins :
blawes secs, roupes corsds,
rosés sees et fruités

ESSAYEL |
Cotas du Vanloux

ot 5t Nactaira

Savoie

Fvec une atitude moyeme de 1500 m,
la Savnie asl une petite région whicoke
ol quate ADC =8 partagent fe temtors,

Types de vins :
blones trangquilles,
blanss effervescents,
rescges et rosds Ligers,

ESSAYEL |
Chignin et eammantal

Sud-Ouest

Sowent comondus avet heswhe de Bor-

deaus par b pees, bes s ou Sucluest

ot pourtant une forte personnaité.
de ving :

reuges corsds, Blowes sees,

blawnos doux,

ESSAYEL |
Jurangon et tomma de brabis



